燃气设施使用常识
1.使用燃气设备时勤通风：因为天然气的燃烧需要空气中的氧气助燃，如通风不好会造成天然气燃烧不充分产生CO,易导致中毒。所以我们在使用燃气设备时一定要定时通风，保持室内空气畅通。
2.使用灶具时切勿远离：使用灶具时，人不要远离，以免沸汤溢出扑灭或被风吹灭火焰，同时还应告知儿童不要随意触碰燃器具开关，使用完毕，注意关好开关。
3.燃气设备选购及更换：请从正规渠道选购燃气产品，避免贪图便宜购买假冒或劣质的燃气设备。劣质燃气设备多存在设计结构不合理、配置不合格等严重安全隐患。
根据GB17905-2008《家用燃气燃烧器具安全管理规则》中规定，从售出当日起， 燃气灶具、热水器的判废年限应为8 年。如果您家中的燃气设备使用时间已经很长，为了您和家人的安全请及时更换。
4.不得擅自拆、改、迁、装燃气设施和用具：使用燃气管道设施的单位和个人，不得擅自拆、改、迁、装燃气设施和用具，需要新装及拆、改、迁燃气管道的，必须由中天燃气公司的专业施工人员实施，否则，因属于违章隐患不能送气，用户可以通过拨打燃气公司电话进行业务申请。
5.使用燃气时做到“人走火熄”：在使用燃气时，应该不要离开，随时注意燃烧情况，调节火焰。因为汤水沸溢出来，可能会浇灭火焰，或者使用小火时，火焰被风吹熄，燃气继续冒出，造成爆炸、火灾等事故。
三、燃气安全风险及隐患信息
1.改装的燃气具不予置换通气：加/改装的燃具将不能通过安全审查，并可依法不予以置换通气。燃具不得混用与铭牌标示不一致的燃气类别，液化气器具不能作为天然气器具进行使用，包括燃气灶和热水器。因为天然气和液化气的气源压力不同，成分和燃烧特征不同，喷气嘴口径也有区别，擅自进行改造，不但会干扰燃气具的正常出气秩序，还会对用气安全构成威胁。在日常使用中，应购买依规配备有安全装置的合法正规的燃气具产品，当发生火焰因风吹或汤水泼洒等意外原因熄灭时，熄火保护装置会自动关闭气源，避免燃气泄漏事故的发生。
2.停用老式燃气胶管：软管的使用年限不应低于燃具的判废年限，即≥8年的使用年限，因此老式燃气胶管不再符合法规要求。寿命更长、耐高温耐腐蚀、抗老化的不锈钢金属波纹软管将成为新的选择。
3.需加装燃气自闭阀和燃气报警器：燃气自闭阀将成为家庭用气使用中的新要求。安装在低压燃气系统管道上的燃气自闭阀，可实现当管道供气压力出现欠压、超压时自动关闭，关闭后需手动才能开启的安全装置，能够敏锐地捕捉燃气泄漏；燃气报警器可安装在厨房、燃气管道旁。当燃气在空气中的浓度超过设定值时，报警器会立即发出声、光报警信号，同时可联动电磁阀、机械手等切断气源，提醒现场人员采取紧急措施，避免火灾、爆炸、中毒、窒息等事故的发生，保障用户生命和财产安全。
4.直排式燃气热水器不得设在室内：装在室内的直排式燃气热水器使用时所需的空气取自室内，燃烧产生的废气排在室内，封闭的环境下会导致燃烧不充分，产生大量的无色无味有毒的一氧化碳，引发中毒事故。这也是多年相关法规修订中都明令禁止的原因所在。
5.开放式厨房不予通气：开放式厨房就如同燃气设备安装在与人员起居室同一空间内，不符合规范中关于符合燃气安全使用条件的“专用空间”的概念。这样一旦发生气体泄漏或者燃气爆炸，没有任何阻挡之下会迅速危及整个居住空间，产生的破坏力及影响范围远大于有门隔断的情况。因此这会被认定为不符合安全的用气条件。
6.商业方面商业燃具或用气设备应设置在通风良好、符合安全使用条件且便于维护操作的场所，并应设置燃气泄漏报警和切断等安全装置，商业燃具本身也应设置有熄火保护装置。公共用餐区域、大中型商店建筑内的厨房不应设置液化天然气气瓶、压缩天然气气瓶及液化石油气气瓶。
商业建筑内的燃气管道阀门设置也有相应的规范要求 :（1）燃气表前应设置阀门;(2)用气场所燃气进口和燃具前的管道上应单独设置阀门，并应有明显的启闭标记;（3）当使用鼓风机进行预混燃烧时，应采取在用气设备前的燃气管道上加装止回阀等防止混合气体或火焰进入燃气管道的措施。
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   燃气安全事关重大，一旦发生安全事故，后果将不堪设想，不仅会造成巨大的财产损失，甚至可能威胁生命安全。燃气安全关乎你的安全、我的安全、大家共同的安全，正确规范使用燃气，才能有效预防燃气事故的发生。
   使用燃气要注意以下事项：
烹饪时，莫远离，开开窗，通通风。
有臭味，莫开灯，到室外，打电话。
橡胶管，要淘汰，金属管，都说好。
燃气灶，会超期，要换新，才安心。
报警器，可物联，及时断，保平安。
装新房，有规范，莫随意，做改动。
安检员，若登门，请配合，消隐患。
出远门，要关阀，关好阀，家宅安。
 五、节约用气知识
   天然气作为一种清洁能源，可减少煤和石油的用量，因而大大改善环境污染问题。天然气无色无味、无毒，具有绿色环保、经济实惠、安全性高等特点，随着我市城乡居民用户、商业用户及工业用户使用天然气的增加，居民家居环境、生活质量和城乡大气环境得到有效改善。但是，天然气是不可再生能源，奥德燃气提醒您注意节约用气：
   1.避免烧“空灶”。做饭时，应先把要做的食物准备好再点火，避免烧“空灶”。
   2.盖好锅盖保持热量。盖上锅盖可使热量保持在锅内，饭菜可以熟得更快，减少了做饭的时间，必然减少了用气量。
   3.适当运用大小火。烧汤或炖菜，先用大火烧开，再转小火。炒菜、蒸馒头，用大火。熬汤烙饼用文火，食物熟或沸腾后，把火关小，保持微沸即可。烧水时，先用小火，等水温升高后，再用大火烧。
   4.做饭时，火的大小可根据锅的大小来决定，火焰分布的面积与锅底相平为最佳。
   5.做饭时最好不要用蒸的方法，蒸饭时间是焖饭时间的3倍。
   6.保持锅底清洁、干爽，以便热尽快传到锅内，达到节气的目的。
   7.若有风把火焰吹得摇摆不定，可用薄铁皮做一个“挡风置”，这样能保证火力集中。
   8.经常清洗炉具，天然气燃烧充分热值最高，您需要经常清洗炉具、清理炉头和喷嘴，避免火孔堵塞浪费燃气。

